
Coffrets &
plateaux

LES “  GRAZING ” _  
(coffret  de 4 à 6 personnes)

Signif ie  “  gr ignotage “  .  Ces p lateaux pensés te ls  des  tableaux sont  l ’offre  parfaite
pour des moments s imples  de partage :  apér it i f ,  brunch,  tea t ime . . .  

Tea Time 
85€
(coffret  vegan & sans g luten)

Fruits  frais
Cookies  
Tartelette pistache -
framboise 
Cake citron pavot  
Brownies chocolat  -
cacahuète 

Fromage 
55€
(coffret  sans g luten)

Comte
Morbier
Petit  chèvre
Saint nectaire ou
camembert
Tome de brebis  (basque)

→ conf iture ( f igue/cer ise)  &
conf it  d ’o ignon
→ fruits  f ra is
(pomme/rais in/f igue)  & fruits
séchés (abr icot/f igue)
→ crackers

Tartinade&Crudité  
45€ 
(coffret  sans g luten)

Houmous nature
Tartinade de saison
Fromage frais  (opt ion 

vegan poss ib le)
→ arc en c ie l  de crudité
→ gress in  /  crackers
→ ol ives
→ noix  aux épices
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Brunch 
89,90€
(coffret  vegan)

Gaufre  
Confiture & pâte à tart iner
Banana bread  
Fruits  frais
Cheese cake salé &
“fauxmon” de patate douce  
Babka au pesto  (g luten)

La Dolce Vita_ 
89,90€

Duo de tart inade :  légumes
de saison & houmous 
Foccacia 
Mini  quiche “spanakopita”
Burratina & sa salade de
saison
Gressin ol ives
Cakes tomate séchée -
parmesan

Le Solei l  Levant
89,90€
(coffret  vegan)

Légumes snacké au miso -
tofu caramélisé 
Tartare d’algue & kimchi  /
pickles 
Edamame
Rouleau de printemps &
sauce satay 
Gyoza (g luten)
Onigir i  




