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un evenement
immoubliable

Anniversaire, mariage, baby shower...
Offrez-vous un gateau exceptionnel pour un
événement inoubliable ! Petits ou grands

moments de votre vie, nous confectionnons
avec amour des gateaux a votre image.

os|valeurs

Nos patisseries peuvent toutes étre
réalisées [sans jceuf, sans lactose et/ou sans
gluten, qur demande. Cuisinées a partir
d'ingrédignts issus de I’agriculture
biologiqug et/ou locale et de saison. Nous
utilisons @des sucres naturels et non raffinés.
Fait aveclamouf dans nos cuisines.
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lLes
Entremets

Patisserie composée d'un biscuit,
d'un coeur gourmand et d'une mousse.

Voici nos choix permanents. N'hésitez pas a
demander une personnalisation en fonction
des fruits de saison.

1. Dacquoise pistache, mousse
chocolat blanc, insert fruits
rouge

2. Base croustillante chocolat -
noisette, mousse chocolat
noir, insert creme noisette

3. Dacquoise aux amandes,
mousse vanille, insert
pommes caramélisées
aux épices chai

4. Dacquoise coco, mousse
coco-mangue-citron vert,
insert ananas, gelée passion

Formats & tarifs

6 personnes (18 cm) = 42€
8 personnes (22 cm) = 55€
10 personnes (25cm) = 68€




l.es tartes

1. Tarte facon "Snickers"

Fond de tarte aux flocons, caramel de
dattes, beurre de cacahuétes, ganache
montée au chocolat noir et cacahuéetes
grillées

2. Tarte facon "Banoffee"

Fond de tarte aux flocons, caramel de
dattes, banane, creme montée vanille &
cacao en poudre

3. Tarte citron meringuée

Fond de tarte sarrasin, lemon curd &
meringue italienne

4. Tarte crue chocolat blanc - pistache

Fond de tarte crue aux flocons-dattes-
noisettes, ganache chocolat blanc -
pistache, pistache caramélisée

5. Tarte aux fruits de saison :

e Option 1 : fond de tarte sarrasin,
créme patissiere et fruits frais de saison
e Option 2 : Génoise, creme montée et
fruits frais de saison

6. Cheese Cake

Base spéculos, creme vanille & coulis
saveur au choix (fruits rouges,
exotiques, caramel ...)

Formats & tarifs

4 personnes = 24€
6 personnes = 35€
8 personnes = 45€
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Les Mig

pour coffret

Idéal pour les golters d'a

g 5,
o

‘;5\3;piéces : 9,9€ / personne
5 piéces : 15€ / personne

o Gaufres sucrées
(nature ou banane - chd
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