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nos valeurs

un événement
inoubliable
A n n i v e r s a i r e ,  m a r i a g e ,  b a b y  s h o w e r . . .
O f f r e z - v o u s  u n  g â t e a u  e x c e p t i o n n e l  p o u r  u n
é v é n e m e n t  i n o u b l i a b l e  !  P e t i t s  o u  g r a n d s
m o m e n t s  d e  v o t r e  v i e ,  n o u s  c o n f e c t i o n n o n s
a v e c  a m o u r  d e s  g â t e a u x  à  v o t r e  i m a g e .  

N o s  p â t i s s e r i e s  p e u v e n t  t o u t e s  ê t r e
r é a l i s é e s  s a n s  œ u f ,  s a n s  l a c t o s e  e t / o u  s a n s
g l u t e n ,  s u r  d e m a n d e .  C u i s i n é e s  à  p a r t i r
d ’ i n g r é d i e n t s  i s s u s  d e  l ’ a g r i c u l t u r e
b i o l o g i q u e  e t / o u  l o c a l e  e t  d e  s a i s o n .  N o u s
u t i l i s o n s  d e s  s u c r e s  n a t u r e l s  e t  n o n  r a f f i n é s .
F a i t  a v e c  a m o u r  d a n s  n o s  c u i s i n e s .  



Nos 
Layer 
Cake 

6/8 personnes = 50€
10/12 personnes = 75€
15 personnes = 100€ 

Au-delà de 15 personnes,  pât isser ie sur devis  

•Cake topper  et  f leurs  sur  devis

Formats & tarifs

Gâteau composé de plusieurs
couches de cake entre-coupées

de fruits  et  crème montée.
 
 
 

Cake chocolat, ganache
montée chocolat blanc -
tonka, garni de banane et
caramel de dattes au miso

1 .

Cake citron, crème montée
aux zestes d’agrumes,
compotée de fruits rouges

2 .

Cake vanille, ganache montée
matcha ou chocolat noir,
garni de purée de framboise

3 .  

Cake coco crème fouettée coco -
citron vert, garniture fruits
éxotique : compotée de mangue -
brunoise ananas - vanille 

4 .  



  Composez votreComposez votre
Layer CakeLayer Cake
sur-mesuresur-mesure

Vanil le ,  chocolat ,  c itron,  cocoVanil le ,  chocolat ,  c itron,  coco   
Le CakeLe Cake

Vanil le ,  chocolat ,  agrumes,  sureau,  f leur d'oranger,Vani l le ,  chocolat ,  agrumes,  sureau,  f leur d'oranger,
eau de rose,  coco-citron vert ,  matchaeau de rose,  coco-citron vert ,  matcha

La CrèmeLa Crème

Fruits  frais  de saison ou compotée de fruitsFruits  frais  de saison ou compotée de fruits
  

La GarnitureLa Garniture

Pral iné,  purée d'oléagineux,  caramel de dattesPral iné,  purée d'oléagineux,  caramel de dattes
Les petits plusLes petits plus  





Les
Entremets
P â t i s s e r i e  c o m p o s é e  d ' u n  b i s c u i t ,
d ' u n  c œ u r  g o u r m a n d  e t  d ' u n e  m o u s s e .

Dacquoise pistache, mousse 
chocolat blanc, insert fruits
rouge

1 .

Base croustillante chocolat -
noisette, mousse chocolat
noir, insert crème noisette 

2 .

Dacquoise aux amandes,
mousse vanille, insert
pommes caramélisées 
aux épices chaï

3 .

Dacquoise coco, mousse
coco-mangue-citron vert,
insert ananas, gelée passion

4 .

Voici  nos  choix  permanents.  N'hésitez  pas  à
demander  une personnal isat ion en fonction
des fruits  de saison.   

6 personnes (18 cm) = 42€ 
8 personnes (22 cm) = 55€
10 personnes (25cm) = 68€ 

Formats & tarifs



Les tartes
Tarte façon "Snickers" 1 .

Tarte façon "Banoffee"  2 .

Tarte citron meringuée3 .

Tarte crue chocolat blanc - pistache 4 .

Tarte aux fruits de saison  :
 

5 .

Cheese Cake 6 .

4 personnes = 24€
6 personnes = 35€
8 personnes = 45€ 

Formats & tarifs

Fond de tarte aux f locons,  caramel de
dattes,  beurre de cacahuètes,  ganache
montée au chocolat  noir  et  cacahuètes
gri l lées 

Fond de tarte aux f locons,  caramel de
dattes,  banane,  crème montée vani l le  &
cacao en poudre  

Fond de tarte sarrasin,  lemon curd &
meringue ita l ienne 

Fond de tarte crue aux f locons-dattes-
noisettes,  ganache chocolat  blanc -
pistache,  pistache caramél isée

• Option 1 :  fond de tarte sarrasin,
crème pâtiss ière et  fruits  frais  de saison 
• Option 2 :  Génoise,  crème montée et
fruits  frais  de saison 

Base spéculos,  crème vani l le  & coul is
saveur au choix ( fruits  rouges,
exotiques,  caramel . . . )



Les
classiques

5€ la part .  
Cake à part ir  de 4 personnes.

jusqu'à 12 personnes.
 
 
 
 

Formats & tarifs
. Carrot Cake, noix - raisins secs
et cream cheese au noix de cajou

. Fondant au chocolat

. Cake citron - pavot 

. Banana Bread 

Modalités de commande  
Commande via :  joyhealthyfood@gmail .com
ou notre formulaire en l igne  (s i te internet)  
-> commande val ide uniquement après
conf irmation de notre part .  

-  DÉLAI DE COMMANDE :  minimum 72 heures
en amont de la  date de retrait

mailto:joyhealthyfood@gmail.com


Les Mignardises

Gaufres sucrées 

Cookies 
Sucettes (pop cake)
Barre de céréales 
Energy Balls 
Brownies 
Cup cakes 
Sablés et biscuits  

(nature ou banane - choco)

Idéal  pour  les  goûters  d 'anniversaire . . .  

pour coffret 3 pièces :  9 ,9€ / personne
5 pièces :  15€ / personne
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